ATOUT CRU


LES BONNES AFFAIRES DE LA FIN D’ANNEE 2016  

Bordeaux Sud-Ouest
Tarifs TTC

 Château De Maison Neuve Montagne st émilion 2014
(rouge fin et élégant)
9,80 €
Robe rouge grenat violacée. Nez expressif et fin exprimant les fruits cuits et quelques notes végétales et épicées. Bouche velouté plutôt dominée par le gras, les tanins sont tres fondus dans la matière. Vin d’une bonne présence aromatique. Vin charmeur et déjà bien ouvert. 

Garde : 2016/2020 ; Brochette ; Poulet grillé; Charcuterie ; Travers de porc , confit  … 

Cahors Château Eugénie Aïeul 2012/2013
(rouge profond et puissant)
12,20 €
Robe rouge grenat noir. Nez expressif sur les fruits noirs , les épices et les notes végétales associée à quelques expressions fumées. Bouche veloutée tenue par une belle trame tannique. Vin d’une bonne présence aromatique. Vin solide mais déjà ouvert . 

Garde : 2016/2020 ; Brochette ; Confit ; Charcuterie ; Cassoulet   …

Château de Maison Neuve Lalande de Pomerol 2014  
(rouge puissant et boisé)
14,65 €
Robe rouge grenat violacée foncée. Nez puissant à dominante végétale, épicée et grillée. Bouche veloutée/charnue et équilibrée par le gras et des tanins présents mais sans dureté. Vin long en bouche encore un peu dominé par le bois. Vin sur l’élégance et la générosité .
Garde : 2016/2022 ; magret de canard ; confit ; cassoulet ; ct de bœuf … 
Château Franc la Fleur Cotes de Castillon 2013 Bio
(rouge puissant profond hors norme 25 hl/ ha )
15,15 €
Robe rouge grenat noir. Nez puissant à dominante fruits noirs , pates de fruits , poivron rouge et épices douces. Bouche charnue , grand vin dense et complexe développant une grande puissance aromatique . Vin très long en bouche . Un bordeaux comme il en existe peu loin des stéréotypes habituels . Excellent RQP .
Garde : 2016/2022
; Magret de canard aux fruits rouges , lapin aux pruneaux , daube , 
rôti de chevreuil , gigot d’agneau …

Château Franc la Fleur Côtes de Castillon Mouna 2011 bio
(Grande cuvée pure merlot 22 hl/ ha )
22,40 €
Cuvée d’exception , couleur très foncé , aromes de cerise confites de prunes , de piment et de cèdre. La bouche est d’une rare densité mais sans dureté ni boisé marquant . Le fruit et la rondeur dominent . Magnifique vin en profondeur et puissance , grande classe  .
Garde : 2016/2023; Magret de canard aux fruits rouges , civet de sanglier , gigot d’agneau , rognons , pigeon rôti  …
BOURGOGNE ET BEAUJOLAIS 
Chablis 2015 domaine Duplessis 

 
(Blanc acidulé minéral en élégance )
14,05  €

Robe jaune claire brillante .  Nez présent d’agrumes de fleurs et de poire . la bouche est d’attaque ronde développant une texture velouté et fraiche , vin bien équilibré entre la rondeur et une très belle acidité . Bonne longueur .

Garde: 2016/2020 Andouillettes grillées ; fruits de mer ; moules ;friture  , poissons grillés …

Fleurie clos de la Roilette  2015

 
(Rouge de fruit en finesse et fraicheur gourmande  )
11,95 €

Robe rouge rubis foncée .  Nez présent de fruits rouges associant la framboise , la cerise à de fines notes végétales de gentiane  . La bouche  est d’attaque fraiche développant une texture veloutée / soyeuse avec une très belle longueur  , beaucoup de charme et de longueur.

Garde: 2016/2018 Andouillettes grillées ; Rillons ; Jambon à l’os  ;Galantine  , Saucisson brioché , Viande rouge grillé  …

Bourgogne hautes cotes de Beaune Parigot 2014 ( clos perrière )

 
(rouge fruité et épicé)
15,15 €

Robe rouge rubis foncée. Nez expressif de fruits noirs (mure , cassis) associé à des notes épicées et finement boisées. Bouche d’attaque souple matière fine mais structurée par des tanins élégant. Le vin exprime nettement l’esprit des beaux bourgognes en fruits et en finesse .  

Garde: 2016/2020
Charcuterie ; andouillettes grillées ; viandes grillées ; poulet grillé ;bœuf bourguignon …

Mercurey blanc  2015

 
(blanc minéral droit et élégant )
19,50 €

Robe jaune pale . Nez présent de fruits blancs , de foin de paille et de notes anisées . Bouche d’attaque fraiche  la matière est fine à velouté avec une belle rétro olfaction pure . Un vin net précis et long en bouche . Une gourmandise .
Garde: 2016/2019
Fruits de mer , poissons grillés , andouillette , saumon fumé , chèvre frais , tourte de légumes  …

Chablis premier cru Montmains  2014

 
(blanc minéral droit et profond )
20,15 €

Robe jaune pale . Nez présent de fruits blancs , de fleurs et de notes minérales et exotiques . Bouche d’attaque franche  la matière est veloutée avec une belle puissance en bouche . Un vin généreux typé et très long en bouche . 

Garde: 2016/2022
Fruits de mer cuits , poissons grillés ou en sauce  , andouillette , veau à la crème…

Givry 1 cru clos jus  2014 
(rouge puissant velouté)
21 €

Beau terroir ,robe rouge grenat foncée. Nez présent de fruits rouges (cerise / framboise) associé à des notes profondes d épices et de fumée. Bouche d’attaque franche, matière fine à velouté, d’un équilibre gras / tanins / alcool parfait . Vin très aromatique et d’une grande longueur .

Garde : 2016/2022
Bœuf Bourguignon ; coq aux vins ; civet de sangler et lièvre , cote de bœuf  

Ladoix 1 cru bois Roussot  domaine cornu 2014

 
(Cotes de Beaune en élégance  )
25,20 €

Robe rouge rubis violacée . Nez expressif , stylé évoluant sur le cassis , la mure , et de fines notes fumées. Bouche d’attaque franche  la matière est fine / veloutée et exprime pleinement la complexité des aromes . Un vin velours , harmonieux et délicat un vrai beau Bourgogne . Tout en féminité et distinction .
Garde: 2017/2022

Poulet fermier , caille aux raisins , faisan , charcuterie fine , filet de bœuf en croute , perdreau rôti   …

Rully 1 cru Grésigny   Blanc 2014

 
(blanc gras voluptueux et puissant )
21,85 €

Robe jaune dorée pâle .Nez présent de fruits blancs bien murs , de beurre et de brioche . Bouche d’attaque ronde la matière est veloutée avec une belle puissance et complexité en bouche . Un vin opulent , profond et long en bouche . 

Garde: 2016/2020
Volailles à la crème , côtes de veau aux champignons , homard grillé , raie au beurre blanc , foie gras    …

Côtes du Rhône 

Lirac   l’o  domaine du joncier 2015 bio 
(rouge velouté et fruité)
8,65 €

Robe rouge grenat foncée. Nez présent de fruits à l’alcool , de cerise , de figues cuits . Au 2e nez le vin s’exprime davantage sur les notes épicées .Vin fin d’une texture ronde avec une belle rétro olfaction et une bonne tenue en bouche . Un vin typé sud , généreux et très fruité . RQP excellent .

Garde : 2016/2018
Daube , lapin aux pruneaux , civet de lièvre , cote de bœuf , carré de porc au miel , tagine aux fruits confits … 
Lirac  domaine du Joncier  2013
(grand rouge opulent et solide et typé )
12,95 €

Robe grenat noire violacée très foncée. Nez expressif sur des fruits confits et secs (raisins, pruneaux, dates ) associé a des fragrances épicées (thym, laurier). Au 2e nez le vin révèle davantage sa complexité et sa puissance avec en plus des notes de sous bois. Bouche franche et puissante. Vin charnu, équilibré par le gras, des tanins arrondit et un alcool généreux. Vin charnu et profond .

Garde : 2016/2020
Marinade ; civet de lièvre ; couscous ; rôti de porc au caramel , Filet de bœuf…
Crozes hermitage domaine Faugier cuvée esquisse 2015 
(rouge délicat et gourmand de pure syrah)
14,55 €
Robe rouge grenat violacée. Nez de fruits noirs de réglisse et violette , . La Bouche est fine et harmonieuse, le vin est une gourmandise  . Bonne longueur en bouche .
Bœuf grillé , saucisses grillées , poulet rôti , charcuteries   …

Garde: 2016/2017 
Saint joseph domaine Faugier 2013 /2014
(grand rouge riche et structuré )
16,20 €
Robe rouge grenat violacée. Nez expressif de fraise , cassis , mure et poivre . La Bouche est veloutée , avec des tanins fins , c’est vin élégant et ample .Bonne longueur en bouche .

Coq au vin , lapin chasseur , ragout de sanglier  , pavé de bœuf aux poivres   …

Garde: 2016/2020 

Gigondas domaine du Cayron 2013 
(grand rouge riche et très épicé )
20,15 €
Robe rouge grenat à peine évoluée. Nez très expressif et original de thym, laurier, poivre , pamplemousse confit et basilic . La Bouche est charnue/corsée, structurée sans excès , c’est vin typé et puissant avec une explosion de garrigues en milieu de bouche. Vin très typé ,original , très long en bouche . 
Agneau en croute d’olive et thym , carré de porc au miel et épices, ragout de monton  , ragout de sanglier …

Garde: 2016/2022
Saint joseph la gloriette 2014 domaine faury 
(grand rouge profond et délicat )
21 €
Robe rouge grenat violacée  foncée. Nez concentré de fruits noirs de réglisse  de piment et violette , la grande classe  . La Bouche est élégante et fraiche, le vin développe  une texture ample , d’ équilibre gras / acidulé . Vin d’élégance et de précision d’une grande pureté. Grand vin droit et élégant .

Caille , perdreau , filet de bœuf , tournedos Rossini …

Garde: 2016/2022
Chateauneuf du pape Lucien Barrot 2011 ( encore quelques 2010 à 26 € )
(grand rouge corsé et élégant)
23 €

Robe rouge grenat brune foncée. Nez concentré de fruits confits et d’épices (Cacao ,figues, thym , laurier , poivre  ). La Bouche est d’attaque franche , le vin développe dans une texture charnue /corsée avec beaucoup de volume  une grande identité aromatique . Vin alliant  force et élégance.

Garde: 2016/2022
Charcuterie  ; canard à l’orange ; oie rotie ; canard laqué ; confits , Gigot d’agneau , gibier …

Val de Loire 
Coteaux du giennois domaine Langlois 2014 
(vin blanc de sauvignon )
9,20 €

Robe jaune claire brillante , nez puissant de mangue , ananas et fruits de la passion . Attaque fraiche , vin tendu de belle pureté , bien équilibré et long en bouche , une gourmandise  . 

Garde : 2016/2017
Fruits de mer ; poissons grillés ; andouillette ; fromage frais de chèvre , tourte au fromage .

Petit fumé pouilly fumé domaine Redde  2015 
(vin blanc sec fruité et végétal)
12,50 €
Robe jaune claire. Nez expressif et complexe d’agrumes et de fruits exotiques .  La bouche est d’attaque franche avec un équilibre gras /acidulé . Un pouilly pur et précis . Vin typé d’une belle classe aromatique .

Garde : 2016/2019

Plateau de fruits de mer ; chèvre frais ; tourte berrichonne ; andouillettes ; Bar grillé  ; Saumon mariné …
Sancerre  Delaporte 2015 
(vin blanc sec fruité et végétal)
13,55 €
Robe jaune claire. Nez expressif et complexe d’agrumes , de pommes vertes et de buis.  La bouche est d’attaque franche avec un équilibre gras /acidulé . Un beau sancerre classique. Vin typé d’une belle puissance aromatique .

Garde : 2016/2019
Saumon fumé, saumon grillé ; chèvre frais ; tourte berrichonne ; andouillettes ; galantine ; mulet et bar grillé …

Savennières roche aux moines 2014 bio 
( grand vin blanc sec  )
23,55 €
Robe jaune dorée. Nez expressif et complexe de fruits blancs , de paille , d’amende et de miel. Bouche veloutée , équilibrée entre la richesse du gras et la structure acidulée, très belle rétro olfaction complète , la matière est riche et exprime la pureté d’un grand terroir . 

Garde : 2016/2022
Volailles à la crème; homard grillé ; fromages de chèvre ; boudin blanc ; blanquette de veau ; encornets rôtis…

Anjou ctx de la Loire clos du salvert  2015
(vin blanc moelleux élégant  )
10,90 €
Robe jaune  dorée. Nez expressif et franc de fruits confits et de notes exotiques , ananas, mangue , fruits de la passion. Bouche moelleuse mais tendue par une belle acidité .Vin tout en fruit d’une belle pureté et grande longueur  . 

Garde : 2016/2018

Apéritif ; Crumble aux abricots ; Crêpe Suzette  ; Tarte tatin ; Pèche au sirop, tarte aux poires …

languedoc – roussillon – provence
Saint Chinian rosé Château Coujan  conversion bio 2015 
(Rosé sec rond et acidulé)
7,20 €
Robe rose pale brillante , nez expressif de groseille , fraise , banane et pamplemousse . Bouche acidulée et ronde exprimant ces fruits avec beaucoup de pureté . Très beau rosé à la fois velouté et frais . Grande longueur en bouche   .

Garde : 2016/2017
Apéritif ; terrines de poissons  ; grillades ; saumon cru ; terrine de légume ; Maquereau  grillé …

Vin de pays des ctx de Murviel 2015 bio

(Blanc sec tonique et fruité)
7,20 €
Robe jaune verte brillante. Nez ouvert de fruits blancs acidulés et de notes de végétales (citron, pamplemousse et fenouil ) vin d’une grande pureté  aromatique et déjà tres gourmand, d’attaque fraiche, il développe une matière tendre ou les fruits blancs s’expriment bien. Vin  long en bouche simple , tonique et d’une grande netteté  .

Garde : 2016/2018
Apéritif ; crustacés ; moules ; saumon cru ; terrine de légume ; sardines Grillée …

Blue note 2013 / 2014
(rouge fin et subtil )
6,50 €
Robe rouge soutenue. Nez présent de fruits rouges et de notes réglissées et poivrées . Vin fin, d’attaque souple, matière gourmande exprimant bien la finesse aromatique du vin . Vin facile , élégant et typé . Assez long en bouche, c’est un vin très plaisant et d’un superbe rapport qualité prix.

Garde: 2016/2017

Viande rouge grillée ; Poulet grillé ; Escalope de veau; carré de porc…

Saint Chinian Mas de Cynanque plein gres  2014 Bio
(rouge puissant et corpulent )
9,50 €
Robe rouge profonde. Nez présent de fruits rouges confits , de poivre et de quelques notes végétales. Vin structuré profond et solide avec une belle retro olfaction. Vin franc solide complexe et typé . Long en bouche, c’est un vin d’un superbe rapport qualité prix.

Garde: 2016/2020

Viande marinées ; Poulet à l’indienne ;Charcuterie épicées ;Tagines au pruneaux…
Saint Chinian Mas de Cynanque  2015  Bio
(rouge concentré et solide dominante vieux carrignan )
7,80 €
Robe rouge grenat sombre. Nez présent de fruits noirs et de fruits secs. Vin velours gourmand et ample avec une belle structure. Long en bouche, c’est un vin généreux de très bon rapport qualité prix.

Garde: 2016/2019

Viande marinées ; Poulet à l’indienne ;Charcuterie épicées ;Tagines au pruneaux…
Fitou cuvée Augusta 2014
(rouge velouté et généreux )
11,60 €
Robe rouge grenat soutenue. Nez présent de fruits confits ( figue date raisin sec ) associé à des notes épicées . Vin velouté / charnu , d’attaque franche, matière profonde , vin voluptueux à la fois profond et gourmand . Long en bouche, c’est un  grand vin original et d’un superbe rapport qualité prix.

Garde: 2016/2018

Carré de porc au miel ; Canard à l’orange ; Gigot d’agneau …

Vin de pays ctx du salagou Mas des chimères 2014 bio
(rouge typé velouté)
10,10 €
Robe rouge  grenat violacée foncée. Nez expressif et concentrer de fruits noirs  cuits et de fruits secs (liqueur de mûre, myrtille , figue) avec des fragrances d’épices et de résine. Vin opulent et structuré , les tanins élégants s’intègrent bien à la matière riche du vin  . Vin d’une grande expression aromatique en bouche, on retrouve les fruits noirs. Long en bouche, le vin est velouté.

Garde: 2016/2020

Canard à l’orange ; canard laqué ; travers de porc au miel ; coq au vin… 
Coteaux du languedoc mas des chimères  2014 bio
(rouge généreux et profond)
10,95 €
Robe rouge grenat foncée. Nez expressif et concentrer de fruits rouges cuits , de garrigues et de fines notes grillées. Vin profond déjà harmonieux avec un bel équilibre entre le gras , l’alcool et des tanins présent sans dureté. Long en bouche, le vin est en velours .

Garde: 2016/2020

Daube , tagine d’agneau aux pruneaux , coq au vin , cassoulet …
Minervois clos Centeilles 2012/2013
(rouge élégant et velouté)
12 €
Robe rouge  grenat . Nez expressif et concentrer de fruits noirs  confits et de fruits à l’alcool  avec des aromes de raisins sec et de garrigue . Vin gras et profond  , les tanins sont élégants donnant une trame allongée au corps voluptueux du vin. Grande expression aromatique en bouche, on retrouve les fruits noirs confits. 

Garde: 2016/2018

Tagine ; carré de porc au miel ; canard à l’orange ; daube …

Cabardès Vent d’Ouest  2010 Domaine de Cabrol
(rouge puissant et complexe)
12 €
Robe rouge grenat foncée légèrement violacée. Nez typé et original de liqueur de cassis en association avec des épices (poivre, piment, réglisse). Vin riche en bouche, d’attaque franche, équilibrée par des tanins fermes et une forte présence de gras. Vin très aromatique en milieu de bouche, surtout sur le poivre et poivron. Long en bouche, c’est un vin de belle maturité et complexité.

Garde: 2016/2020
Viandes rouges ; gigot d’agneau ; lapin chasseur ; mignon de porc au miel…

Cabardès Vent d’est  2015 Domaine de Cabrol
(rouge profond et velouté)
14,40 €
Robe rouge grenat violacée très foncé. Nez typé et original surpuissant de fruits noirs (mure et cassis) en association avec des épices (poivre ) et quelques notes d’ olive noire .Vin riche en bouche, matière profonde, équilibrée par des tanins solide et une forte présence de gras. Vin aromatique et complexe en milieu de bouche. Long en bouche, c’est un vin voluptueux , gourmand . Vin magnifique .
Garde: 2016/2020
Cotes de bœuf , magrets aux fruits rouges , daube , venaison , coq au vin …
Bandol 2013 domaine du Gros Noré 
(rouge puissant , surdimensionné )
20,35 €
Robe rouge grenat très foncée violacée. Nez typé de fruits confiturés en association avec des épices , des notes d’agrumes et de cuir. Vin riche et très complexe , d’une race exceptionnelle  la bouche est magnifique , structuré solidement , généreuse et grasse . Long en bouche, c’est un vin puissant et solide terminant sur le poivre et la vanille , vin puissant d’une grande carrure.

Garde: 2016/2022
Gigot d’agneau ; Lièvre à la royale ; Charcuteries corse , Civets de sanglier…

Bandol 2013 Château Pradeaux  ( reste quelques 2007 à 26 € )
(rouge puissant , structuré et complexe )
23 €
Robe rouge grenat  foncée . Nez typé de fruits secs et à l’alcool en association avec des épices ( thym , laurier , poivre ). Vin riche et droit  très complexe, avec une structure imposante et d’une grande classe aromatique . Très long en bouche, c’est un vin monumental d’une forte originalité et d’une grande  robustesse , un vin rare .

Garde: 2016/2020
Agneau au thym ; Confit de canard  ; Gibiers ; Navarin d’agneau…

Muscat de Mireval vent d’ange 2014
(grand muscat muté) 
12,00 €

Robe jaune dorée brillante. Nez expressif et élégant de raisin frais, d’orange confite ,et de rose  . Grand vin puissant exprimant en bouche toute la complexité aromatique . Un produit rare typé et riche d’une grande longueur en bouche .

Garde : 2016/2017
Apéritif ; tarte au fruits blancs  ; Soufflé Grand Marnier ; Mousse de fruits exotique 

 ALSACE
Riesling Bollenberg château d’Orschwihr 2015

 

(Blanc sec tonique et droit)
11 €
Robe jaune verte brillante. Nez ouvert sur des fruits blancs acidulés et des notes plus confites. vin d’une grande netteté  aromatique et d’une belle complexité, d’attaque fraiche, il développe une matière droite et acidulée ou les fruits blancs exotiques et la poire s’expriment bien. Vin  long en bouche , tonique et d’une grande netteté  .

Garde : 2016/2019
Crustacés ; moules ; saumon cru ; saumon fumé ; crevettes , choucroute …

Gewurztraminer Bollenberg château d’orschwihr  2014
(Blanc gras très aromatique)
14 €
Robe jaune dorée brillante. Nez ouvert sur des fruits exotiques  et des notes florales de rose . vin d’une grande puissance et originalité  aromatique . L’attaque est grasse , le vin développe une matière opulente toute en rondeur. Vin  long en bouche , riche et puissant  .

Garde : 2016/2019
Apéritif ; Viandes fumées ; Poulet au gingembre ; roti de porc à l’ananas ; …
 CHAMPAGNE 
 Champagne Bonnaire tradition 

(Beau produit classique et typé )
21,50 €
Robe jaune verte brillante et moustillante , la bulle est fine  . Nez ouvert sur des fruits blancs acidulés des agrumes , des notes briochées et finement minérales . Vin d’une grande netteté, frais avec une bulle fine . Il développe une matière droite et acidulée ou les fruits blancs exotiques s’expriment bien. Vin  long en bouche , Un beau champagne classique .
Garde : 2016/2017
Apéritif ; crustacés ; coquille saint jacques ; saumon cru ; saumon fumé…

Champagne Clouet  Grand cru blanc de noirs à Bouzy

(Blanc en rondeur  et subtilité )
25,20 €
Robe jaune pale brillante. Nez ouvert sur des fruits exotiques  et des notes florales associées à du coing , de la pomme au four. Vin d’une d’une belle originalité aromatique . L’attaque est fraiche et droite , le vin développe une matière équilibrée entre fraicheur et rondeur. Un vrai champagne raffiné .
Garde : 2016/2019

Apéritif ; crustacés ; foies gras  ; homard grillé ; huitres chaudes … 
Champagne Bonnaire Versacrum blanc de blancs 

(Blanc droit  et subtil peu dosé , vieillit sous liège )
26 €
Très belle cuvée associant 2006 et 2007 . A maturité , belle complexité sur les notes de crème, viennoiserie et poire au sirop. Bulle fine , matière harmonieuse associant onctuosité et tension . Champagne de classe , long  , très bon RQP .

Garde : 2016/2019

Apéritif ; coquille saint jacques ; foies gras  ; cote de veau ; huitres chaudes …
Champagne Bonnaire grand cru blanc de blanc 2007 
(Grand champagne mature riche et complexe)
30,90 €
Robe jaune dorée , nez expressif de fruits blancs confits , de pates de fruits , d’amende et de brioche . Vin  subtil aérien , bulle très fine , enrobé d’un beau gras . Vin harmonieux à maturité développant beaucoup de classe , de finesse aromatique et de longueur en bouche   .

Garde : 2016/2019
Gambas grillées ; foie gras ; langoustes grillées ; suprême de volailles ; blanquette  
LES DOUCEURS INCONTOURNABLES DE CHEZ LANGLOIS LE FRUIT À L’ETAT PUR .

CRÈME DE CASSIS LANGLOIS ( 50 CL )   16,15 

CRÈME DE MURE LANGLOIS ( 50 CL )     16,50

Nouveauté , pour vos cadeaux nous proposons éventuellement les conditionnements suivants .
Pochette violette avec poignée corde 1,50 € 
Caisse bois 2 bouteilles   9 €            Caisse bois 3 bouteilles  12 € 
Coffret carton 2 bouteilles 5 €         Coffret carton 3 bouteilles  6 € 
Vous souhaitant une bonne sélection et répondant à vos questionnements 

au 01 48 82 41 20  et  par  mail  atoutcru@wanadoo.fr 
DERNIERE COMMANDE A PASSER AU PLUS TARD LE  4 DECEMBRE 2016 

